MENU REVEILLON GRAND SIECLE Animation MI}Slcale
Entrée, Plat, Fromage, Dessert 59 € avec Jean FranQOIS Armand

Entrée, Poisson, Plat, Fromage, Dessert 69 €
Le 31.12.2011 au Soir

Flite de Champagne
et ses Feuilletés

*kk £ £ d
Foie gras de Canard mi-cuit ‘maison’, Tbll’te fgqui:'pg u
pain brioché et chutney de fruits

o Belleville ,vous propose ses

Nems de langoustine aux petits légumes,

Fote do ertaees MENUS DE
Noix de St Jacques et langues de couteaux,
Beurre d’herbes, Potimarron aux oignons R, ZI‘CLON

ou
Médaillon de langouste et grosses gambas b
a l'infusion de vanille, Quinoa Gourmand ft Du ’mlR Df L M
Noisettes de veau aux morilles e t

Pommes noisettes, Purée de Marrons
ou

Farviates e Ehamipighons vous preésente ses
Quenelle de roquefort au muscat Mei[[eurs unx

Bouquet de salade mesclun

Entremet au deux chocolats, créme a la pistache

Mignardises et Chocolats

*******




MENU DU JOURDELANG 40 €

Servi le 1er Janvier 2012 midi

« Le royal Belleville », apéritif maison
Créme briilée au foie gras et caviar de lentilles vertes

Fkk

Carpaccio d’avocat, roquette et chair de crabe,
Copeaux de saumon fumé

Le parfait de mousse de foie de canard, caramel balsamique

dedek

Effiloché de magret de canard aux clémentines de Corse,
Jus au Banyuls et gnocchi de pommes de terre aux champignons

Filet de daurade royale aux coquillages
Ragout de légumes d’hiver

dekk

Quenelle de roquefort au muscat, salade mesclun

Kekk

Entremet aux deux chocolats
Créme de pistache

Kkk

Mignardises et chocolats

dededede ke

MENU GRAND STECLE

Servi le 1er Janvier 2012 midi

Entrée, Plat, Fromage, Dessert 4 47 €
Enivée, Plat, Poisson, Fromage, Dessert 4.56 €

« Le royal Belleville », apéritif maison
Creme brilée au foie gras et caviar de lentilles vertes

& sk ok

I'Assiette Belleville du Jour de I’An
(saumon cuit au sel de Guérande, magret fumé et sucette de foie gras au sésame)

Foie gras mi-cuit ‘maison’, pain brioché et chutney de fruits

dkk

Noix de St Jacques et langues de couteaux, beurre d’herbes
Potimarron aux oignons fumés

_ Piquet de Grosses gambas sauvages
A l’infusion de vanille, Quinoa Gourmand

*kk

Filet de Boeuf au foie gras poélée,
Jus Truffé, Ravioles aux champignons

Noisettes de veau aux morilles
Pommes croquettes, Purée de Marrons

Fkk

Quenelle de roquefort au muscat et salade mesclun

*kk

Entremet aux deux chocolats

Fkk

mignardises et chocolats




BRASSERIE LEBELLEVILLE
MENU CARTE DU NOUVEL AN

Terrine de Chevreuil et sa Confiture d’Oignons
Fondants ‘Belleville’ aux Amandes

Cappuccino d’Avocat-Roquette, Chair de Crabe et Copeaux_ de Saumon

1:5:8-2:8-8:4"1

Filet de Saumon aux Coquillages, Ragoiit de Légumes d Hiver
Piqué de Grosses Gambas a [ Infusion de Vanille

é& Effiloché de Magret de Canard aux Clémentines Corses, Jus au Banyuls, Pommes Croquettes

Noisettes de Veau Sauce aux Cépes, Pommes Croquettes

1:2:8:2-8-2-8"4

Quenelle de Roquefort au Muscat et Salade Mesclun

Rk hfhk !

Entremet aux Deux Chocolats, Créme a la Pistache

l
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8.50¢€
8.50¢€
8.50¢€

14.50 €
14.50 €
14.50 €
14.50€

4.00 €

5.00 €



